
まちなかキッチンスタジオ整備事業基本設計（案）

（令和5年度施行）

令和5年 1月





まちなかキッチンスタジオ　設計の基本概要 まちなかキッチンスタジオ　設計方針

その中でみなさんのイメージする外観に近しい形で設計したいと思います。

提案します。

ことにより車いすでの移動も容易にできるよう計画しました。

○使い勝手の良い施設とするために

〇消毒及び殺菌について

○村民に親しまれる施設とするために○コンセプト

・自然の恵みに感謝する心を育む施設とする。

・老若男女が笑顔で楽しめる空間を作る。

・食文化を想像する空間を作る。

- 設計概要・設計方針 1 -

- P 2 -

〇設計趣旨

　中札内村において第３期地球温暖化対策実行計画にある環境に配慮した施設整備等の

取組に沿った計画を進めるとともに、地域の人々の数多くの要望を最大限満たした上

で安全で清潔な施設を計画いたします。

　また、情報化社会に対応した設備を有し、各サークル、団体及び一般家庭にも情報を

発信し、中札内村の食文化を村外にも広く知れ渡る事ができるような施設を計画いたし

ます。

　農村環境改善センター及び公共施設との連携を踏まえ、明るい外装とし緑の木々を建物

周囲に配し、村民に永く親しまれる施設づくりを行います。

梁の架け方次第で屋根部分は工夫できますので、いくつか外観パースを用意しました。

モダンなデザインとせず、各世代に違和感なく共通に受入れられる建物を提案します。

スタジオ間、食事スペースと渡り廊下及び農村環境改善センターへの動線はスロープを設ける

高齢者・障がい者ともに使いやすいように、ユニバーサルデザインに基づいた動線計画を

　多目的トイレは車いすの方でも容易に利用できるよう広めにしています。

　中央入口前には舗装のすり合わせによる段差解消、また食事スペースとレンタルキッチン

利用できるよう計画しました。

多目的トイレを利用できるようベビーベッドを設けていますので、だれでも安心して施設を

　不特定多数の方が利用されるキッチンスペースという性質上、衛生面が気になる方がいます。

レンタルキッチン側に包丁まな板殺菌庫の配置を行い、各種電灯スイッチ類にはＵＶライトを

照射し、極力不安を解消できるよう計画しています。

　また、乳児を育てている方用に授乳スペースを設けています。周りの目が気になる方には



レンタルキッチンについて 食事スペースについて

レンタルキッチンで料理教室を行った方が食事を行うスペースとなります。

○団らんを楽しめる空間へ

レンタルキッチンの受講者と同じく最大24名が利用可能なテーブル椅子を配置いたします。

○渡り廊下との連携

レンタルキッチンから渡り廊下への動線となるため、ある程度空間を広くとって行き来

- 設計概要・設計方針 2 -

- P 3 -

　誰でも気軽に料理が可能な室となり、特に料理教室に焦点を当てたものがレンタルキッチ

ンとなります。

〇講師用の調理台について

〇受講者用の調理台について

　また、有事の際には炊き出しを行える室となります。

　また、web配信にも対応できるよう計画しています。

　調理台1台につき6人と想定し、最大24人まで調理できるよう計画しています。

　また、椅子ではなく床に座りたい方用に小上がりを計画しました。小上がりの一部に

カーテンでの仕切りを入れ、授乳スペースとしてご利用できます。

カントリープラザ調理実習室にあった台車がかなりの大きさであり、それを想定した配置

しやすい計画としています。

見て手捌き等の参考にしていただけるよう計画しています。

　講師の方の手元を撮影するカメラを配置し、上部モニターより配信いたします。モニターを

〇お子様連れの受講者への配慮

キッズコーナーをレンタルキッチンの近くに配置し、相互間がよく見えるようガラス張り

としてお子様に何かあった際にすぐ駆けつけられるように計画しています。

　また、農村環境改善センターへの給仕を行う際の動線となるエリアです。

楽しむ事ができます。

計画となっていますので、ゆとりを持って通行が可能です。

キッズコーナーも一つの空間として計画していますので、お子様連れの方も安心して食事を



施設管理部門について

○レンタルキッチン、キッズコーナーとの連携

キッズコーナーを経由して管理事務室へ入る動線計画とし、お子様に何かあった際には

○管理事務室からの一括管理

○機械室について

- 設計概要・設計方針 3 -

- P 4 -

○専門調理器具の導入

○食品衛生法適用エリアについて

となります。

　また、食品衛生法が適用されるエリアとなります。

　また、聞き取りにより毎年使われている中でも、年に数度の利用と使用頻度の低い調理

食品衛生法適用エリアを計画しています。

　床面は樹脂塗床仕上となり、水洗いを可能とします。

個人の方及び団体で食品衛生管理者を申請していただいた際に専門的な調理を行えるよう、

キッチンスタジオを利用する方は、管理事務室にて受付を行えるように風除室の隣に

配置しています。

空調設備の温度管理や管理事務室から操作ができるよう計画しています。

レンタルキッチンの受講者とともに即座に対応できるよう想定しています。

現在計画している給湯器の他、将来的に他の機械を置けるようスペースを設けています。

また、給湯器は管理事務室からの操作で温度管理を行えるよう計画しています。

加工調理室について

　加工調理室はレンタルキッチンと比較すると各団体及び個人に対し専門的な調理を行う室

になります。

器具は器具収納庫に配置します。

　該当の室は加工調理室、下処理室、器具収納庫となり、この範囲は長靴に履き替えての利用

カントリープラザ調理実習室にはなかったスチームコンベクションオーブン等、新規に専門

調理器具を導入いたします。これによって、以前ではできなかった調理が可能となる他、カン

道具は引続きご利用いただけるよう配置します。

トリープラザ調理実習室にあった調理器具の中で、まだ使用年数が浅いものや利用可能な調理

計画としています。

照明器具のオンオフ等は各室付近にも用意する計画ですが、管理事務室からも操作が行える



イ メ ー ジ パ ー ス

- P 5 -
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外構工事は別工事となりますが、多数の方が利用しやすいよう整備する予定です。



11



12



-P13-

担

当

製

図

図

名

縮

尺

日

付

番

号

工

事

名

検

図

月年

特 記 事 項

Ａ **022023

中 札 内 村

設 計 図ま ち な か キ ッ チ ン ス タ ジ オ 新 築 工 事

Ｘ６Ｘ３Ｘ１

Ｙ
１

Ｙ
３

Ｙ
Ｙ

Ｙ
Ｙ

Ｙ
２

　壁　芯

　壁　芯

　壁　芯

　壁　芯

　壁　芯

　壁　芯

　壁　芯

　
壁

　
芯

　
壁

　
芯

　
壁

　
芯

Ｘ１ Ｘ２ Ｘ４ Ｘ５

　
壁

　
芯

　
壁

　
芯

　
壁

　
芯

　
壁

　
芯

渡り廊下

平 面 図

平面図　

靴替場

男子トイレ

女子トイレ
多目的トイレ

談 話 ・ 休 憩 コ ー ナ ー

食事スペース

授 乳 コ ー ナ ー

靴箱

管理事務室

キ ッ ズ コ ー ナ ー

物入

消 毒 箱

靴

箱 靴替場

資材庫

案 内 ・ 　
掲 示 コ ー ナ ー

機械室

靴箱

調

理

器

具

整

理

戸

棚

靴箱

下処理室

搬 入 材 仮 置 場

窓 下 カ ウ ン タ ー ・ 下 部 小 物 ロ ッ カ ー

レンタルキッチン

洗 濯 機
搬 入 口

踏 込

ポ ー チ

ポ ー チ

ポ ー チ

ポ ー チ

Ｎ

既存建物
(農村環境改善センター)

ＬＰＧ
置場

屋外空調機置場

A2=1/100

A3=1/141

下 処 理 流 し

作
業
台

０Ｘ

　
壁

　
芯

０Ｘ

　
壁

　
芯

小 上 り

風除室

ホール

Ｘ１３Ｘ１１Ｘ８

　
壁

　
芯

　
壁

　
芯

　
壁

　
芯

Ｙ
Ｙ

Ｙ

Ｙ

Ｙ
２　壁　芯

　壁　芯

　壁　芯

　壁　芯

　壁　芯

Ｘ７

Ｘ８

Ｘ９ Ｘ１０ Ｘ１１ Ｘ１２ Ｘ１３

　
壁

　
芯

　
壁

　
芯

　
壁

　
芯

　
壁

　
芯

　
壁

　
芯

　
壁

　
芯

　
壁

　
芯

更衣・ロッカー室
加工調理室

器具収納庫

１
２

１
１

１
０

９

８

５

Ｙ

　壁　芯 ６
Ｙ

　壁　芯 ４

７

車 イ ス 置 場

１
２

ポ ー チ

1,820 4,095 2,275

1,
36
5

15
,4
70

45
5

3,
64
0

5,
91
5

2,
27
5

3,
18
5

5,460 3,640

11,400

11,400 27,755

2,730 11,375 4,550

11,830

15
,4
70

5,
00
5

10
,4
65

1,
36
5

4,
55
0

1,
82
0

3,
18
5

5,
46
0

2,
73
0

27,755

11,830 11,375 4,550

2,275 1,365 910 2,275 8,190 1,365 3,185

15,015 12,740

4,550 12,740

39,155

1,
82
0

3,
18
5



14



15



担

当

製

図

図

名

縮

尺

日

付

番

号

工

事

名

検

図

月年

特 記 事 項

Ａ **022023

中 札 内 村

設 計 図ま ち な か キ ッ チ ン ス タ ジ オ 新 築 工 事

レンタルキッチン
厨房機器設置平面図

A2=1/40

A3=1/56.4

Ｘ１３Ｘ１１Ｘ８

壁
　

芯

壁
　

芯

壁
　

芯

搬入口

ポーチ

Ｙ
２

Ｙ
Ｙ

壁　芯

壁　芯

壁　芯

下処理室

※手洗器の機器本体及び設置位置、それに伴う設備立上げ等は、衛生工事とします。
（カラン一ヶ所に付給湯器4号以上・洗浄機用給湯器は専用給湯器とします。）

※当厨房設計図書は、厨房の下地及び仕上材は、不燃材料と見なしてあります。

※給湯器の設置位置、及びそれに伴う設備立ち上げ等は、設備工事とします。
※給水・給湯・排水・ガス・電気の一次側・二次側接続工事及びフード・ダクト工事等は、建築工事とします。

※ガス漏れ警報機及びコンセントは、別途とします。

特記事項

（可燃壁に設置する場合は火災予防条例に定められた離隔距離をとって設置してください。）-注1

※注1　特に背面排気の機器（蒸し器等）については壁仕上げが不燃材料であっても必ず離隔距離をとってください。
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No. 品　 　名 形　 　式
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口径 備  考
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三相200V単相200V単相100V給水 給湯 排水

配  管  口  径（A）

kW

ー

フ台

D HW A

 L  P  G 

フードプロセッサー

5

5

850

850 15×415×4 40×4 (  )×4(  )×4(  )×4 (  )×4

1400

234 158 209

93T5CE MS06+935T5GH MS06

AX-XA30

MK-K82

-P17-



担

当

製

図

図

名

縮

尺

日

付

番

号

工

事

名

検

図

月年

特 記 事 項

Ａ **022023

中 札 内 村

設 計 図ま ち な か キ ッ チ ン ス タ ジ オ 新 築 工 事

A2=1/40

A3=1/56.4

加工調理室
厨房機器設置平面図

※手洗器の機器本体及び設置位置、それに伴う設備立上げ等は、衛生工事とします。
（カラン一ヶ所に付給湯器4号以上・洗浄機用給湯器は専用給湯器とします。）

※当厨房設計図書は、厨房の下地及び仕上材は、不燃材料と見なしてあります。
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A
kWD HW

欠番

欠番

2 15×4 15×4 40×4

小型フリーザー

ガス炊飯器

業務用温調機能付きガスコンロ

ワインセラー

みそこし器

電子レンジ
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農村環境改善センターと同一敷地内の建物であり１受電とします。
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※ 令和４年９月現在の価格となります。

名称 単位 金額（円）

建築・電気・機械工事 一式 242,820,000

厨房機器工事 一式 30,000,000

272,820,000

27,282,000

300,102,000

301,000,000

　－P24－

再計（百万円未満切り上げ）

まちなかキッチンスタジオ　統計（工事費）

消　費　税

合　　　計

概 算 予 算 書 小　　　計




